DE LA CEBADA AL PORRON, INNOVACION
¢QUE PARAMETROS SE CONSIDERAN EN MEJORAMIENTO:
PARA QUE UNA VARIEDAD SEA ELEGIDA?  LOS DOBLES HAPLOIDES



La calidad esta relacionada con:

e Obtencion de extracto fermentable: cantidad de azUicares totales
que pasan del mosto (producto de la filtracion de la malta) a la
fermentacion.

e Caracteristicas del fermentacion y filtracion. Una buena variedad es
aquella que fermenta y filtra facilmente.

® Caracteristicas organolépticas: cuerpo de la cerveza, aromay
sabor. Estas caracteristicas estan relacionadas con la cantidad de
azucares y proteinas de la malta obtenida de cada variedad.

Una de las metas del programa de fitomejoramiento es el ahorro
de agua y energia. No se aceptan para la industrializaciéon
variedades que requieran grandes volimenes de agua para el
proceso de malteado. También se limita el riego para tener menos
humedad en la malta y necesitar menos energia en su secado.

EL PROGRAMA DE FITOMEJORAMIENTO:

UN PASO A PASO QUE LLEVA ENTRE 6 Y 10 ANOS ALGUNOS DATOS...
Realizan 300 cruzamientos por afio. Las flores de las mejores lineas se ® En Argentina se producen
castran (eliminan los érganos productores de polen) y polinizan 5 millones de toneladas
manualmente. Las semillas obtenidas de cada cruzamiento (muy pocas) anualmente.

se siembran identificadas para obtener plantas.

Las semillas de cada planta, luego se siembran en una parcela y aqui ® La mayor produccion se
comienza la seleccion. Sélo se cosechan las plantas con las concentraenla

caracteristicas deseadas. A los seis afios de comenzado el programa, las Pcia. de Buenos Aires.
plantas ya son lo suficientemente homogéneas y comienza a

cosecharse toda la parcela. e Se procesa un millén de

Las semillas de las mejores parcelas se prueban en diferentes toneladas en el pais y el resto
ambientes para seleccionar las candidatas a nuevas variedades, se exporta, principalmente a
comparandolas con las ya presente en el mercado. Las escogidas como Brasil.

nuevas variedades se inscriben en el RNC de INASE.





